
C R O S T I N I  M I T  S A R D E L L E N T A P E N A D E
der Klassiker aus der Provence mit schwarzen Oliven

V E G A N E R  E R B S E N B R A T E N

G L A S N U D E L S A L A T

ANGEBOTE
Catering

MEDITERRAN

M A R I N I E R T E  O L I V E N
schwarze und grüne Oliven an Toutvents Hausmarinade

B R U S C H E T T A
mit Toskanischem Olivenöl, Tomaten & Basilikum

G A Z P A C H O
der spanische Klassiker im Gläsli serviert mit Croûtons

SWISS  MEETS ASIA

NORDWESTSCHWEIZ

DESSERTS

Alle Preise inkl. 8,1% MWST
Sämtliche Brot- und Fleischerzeugnisse aus Schweizer Produktion

B R E S A O L A  &  P A R M A - S C H I N K E N
auf hausgemachten Grissini

T A T A R  V O N  L O S T A L L O - L A C H S
auf einem Gurken-Dillsalat im Gläsli serviert

mit Pouletschenkeln, Muscheln & Crevetten 
oder rein vegan

W U R S T  M E E T S  C U R R Y

Schweizer Brühwurst mit klassischer Currysauce

L A N D J Ä G E R - T A T A R  A U F  B A U E R N B R O T
die heimliche Königin der Zvieri-Würste

S O L O T H U R N E R  W Y S Ü P P L I
aus mit Wurzelgemüse, Chasselas und Brotcroûtons

in Würfel geschnitten auf feinem Rüebli-Lauchbett

A A R G A U E R  Z W E T S C H G E N B R A T E N
in Würfe geschnitten auf feinem Rüebli-Lauchbett

F L A M B I E R T E  R H E I N F E L D N E R  S H R I M P S
fangfrisch von der SwissShrimps AG 

R Ü E B L I - S A L A T  M I T  I N G W E R
Die Reminiszenz an den Kanton Aargau

P O U L E T - S A T A Y - S P I E S S L I
an Erdnuss- oder süss-saurer Chili-Sauce

S U S H I  &  S A S H I M I
mit Lostallo-Lachs, Thunfisch, Rheinfelder Shrimps
Sushi auch vegan als California-Rolls erhältlich

mit Karotten, Frühlingszwiebeln, Peperoni & Erdnüssen
wahlweise mit knusprig panierten Garnelen erhältlich

F R Ü H L I N G S -  &  H E R B S T R O L L E N
mit süss-saurer Sauce

T I R S A M I - S Ù
im Gläsli serviert

K I C H E R E R B S E N C U R R Y  
mit Kokosmilch verfeinert im Schäli serviert

E X O T I C - M O U S S E - W Ü R F E L
Exotic-Joghurtmousse auf feinstem Biskuitteig

C H A M P A G N E R  M I L L E  F E U I L L E T É
mit Papaya-Mango-Fächer auf Champagnercrème-Spiegel

L E O P A R D E N - C A K E
hausgemacht, in Würfel geschnitten

B R E T T  M I T  W E I C H -  U N D  H A R T K Ä S E N
mit diversen Chutneys, Nüssen und Birnenbrot

M A N G O - K O K O S - C H I A - P U D D I N G
mit Kokosmilch, im Gläsli serviert

S Ä M T L I C H E  A N G E B O T E  L A S S E N  S I C H  I N D I V I D U E L L  V A R I I E R E N
Gerne stellen wir Ihnen Ihr Wunsch-Apéro zusammen. 
QR-Code scannen und noch mehr Angebote zum Kombinieren entdecken...

P A E L L A - P F A N N E


